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LUNDI 12/10

Gaspacho o006
Jambon Serrano ©06

Tortilla® @
Gambas al ajillo@ @
Roulé fromage Woe

Patatas bravas

Escalivada @

Ossau Iraty aop e
Comté aop « @

Fruits de saison

Créme catalane @ © @

MARDI 13/10

Paté de foie ' @ GO @ &
Tomates mozzarella (L 10] 06

Saumon au beurre blanc @ @

Boeuf aux olives@ @ ' B
Coquillettes au be‘t:)rre bio@ @ &

Brocolis bio @ © @

Sainte Maure aop ¢ @ ©
Morbier aop ¢+ @

Mousse chocolat au lait@ @

Liégeois chocolat bio DO

Risque de modifications indépendant de notre volonté

MERCREDI 14/10

Houmous de lentilles corail @

Gaspacho concombre petits pois

oW

Tarte aux oignons iz &) 2
maison 8

Mac and cheese @ W © 0 ©

Julienne de légumes bio OO
Salade verte & @ &

\

Yaourt nature bio et sucres @ @

Fruits de saison

Croquant pomme miel LG

JEUDI 15/10

Tartine & la normande® @ @
Euf mimosa bio @9 © @ &

Roti de boeuf sauce poivr@ 0O

Aile de raie gratinée 026

Wings de poulet texmex &

Comté aop

4 @®
& @O

Brie bio

v

Fromage blanc bio aux fruits rouges

Mirliton® @ ® ® @ &

VENDREDI 16/10

Pomelos rose

Macédoine mayonnais£ OX X~
Jambon blanc-beurre @006

Cordon bleu Q @

Saumon sauce oseiIIe

Pommes rissolées
Frites
Pommes noisettes

Spicy potatoes
Yaourt nature bio et sucregy @ @

Cocktail de fruits
Fruits de saison
Raisin blanc

Clafoutis aux pommes et framboises

Tarta de Santiago D0® ile flottante () Chouxa la creme coo0 O 9
o NS NS AN AN J
%} Arachides Soja Moutarde
:fe) Bio Crustacés @) Lait 000 Graines de sésame
89 Local )®) Poissons (39 Mollusques k) Lupin
v Végétarien O Eufs P19 Anhydrides sulfureux et sulfites % Céleri
€2) Fait Maison ,& ) Céréales contenant du gluten Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du

@ Aide UE a destination des écoles

(blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut)

*Assaisonnement a part

Brésil, du Queensland, pistaches)




= X Risque de modifications indépendant de notre volonté
===l DINER - SEMAINE 42
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Pates au fromage G

Terrine d 006 Tartine de Sainte Maure aux noix
errine de campagn ,
Avocataucrabe@@@@@ ®@®@
Aiguillettes de poulet %
Eufs mollets pro%ngale@ O® sauce cajun ©O6 L. uffade de veau rlandaise® @

Tasty crousty? & & @ G @ @
Crevettes sautées coco curr@ @ Poélée forestiére @

§ Courgettes sautées bio
Epinards béchamel® 0 @ Gratin de chou-fleur bid® @ © @& 9 ©90

Boulgour® © @ Purée de carottes & @ &

Yaourt nature bio et sucre@® @ Emmental bid® &

Comté aop (58 X0)

Saint Paulin @ @

Compote bio @ Fruits de saison

Entremets chocolat@

Mousse frambois@) ®
Tarte grillée aux cerises ®
\o AN AN NS AN )
Arachides Soja @ Moutarde

gio J=10 Crustacés @) Lait DOO Graines de sésame
Local )®) Poissons D Mollusques ke) Lupin

Végétarien O CEufs P19 Anhydrides sulfureux et sulfites @ Céleri
g Fait Maison ,& Céréales contenant du gluten Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du

(blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Brésil, du Queensland, pistaches)

*Assaisonnement a part
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