
.

Salade camarguaise.

Pastèque

Poisson frais du jour

Cordon bleu

Haricots verts bio

Poêlée de brocolis
 carottes mais bio

Sainte Maure aop

Gouda bio

Camembert bio

Tartelette crème d'amande

Éclair vanille/chocolat

Fruits de saison

Tomates au maïs.

   Salade Marco Polo

Escalope de dinde 
à la crème

Tarte aux fromages 
maison

   Poêlée asiatique

Blé

Yaourt nature bio et sucre

Fromage Ossau Iraty aop

Brie bio

Fruits de saison

Gaufre chocolat Chantilly

Liégeois aux fruits

Mousson de canard.

Avocat au crabe
Melon

Aile de raie gratinée

Wings de poulet texmex

Pommes noisettes

Aubergines à la provençale

Saint Nectaire aop

Vache qui rit bio

Morbier aop

Fruits de saison

Crumble pommes fruits rouges

Crème vanille bio fermier
Cocktail de fruits

Tartine tomate mozzarella.

Pomelos rose

Salade verte aux gésiers

Tortellini tricolore

Lieu noir sauce dieppoise

Épinards béchamel

Yaourt nature bio et sucre

Emmental bio

Fruits de saison

Panna cotta à la myrtille

Banane bio au chocolat

Clafoutis aux pruneaux
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Bio

Local

Végétarien

Fait Maison

Moutarde

Crustacés

Soja

Lait Graines de sésame

Arachides

Poissons LupinMollusques

Œufs CéleriAnhydrides sulfureux et sulfites

Céréales contenant du gluten Fruits à coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du
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Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part



.

Concombres mentholés.

Boulettes de bœuf bio
sauce tomate

Semoule couscous

Poêlée Marrakech

Comté aop

Liégeois chocolat bio

Fruits de saison

Betteraves aux pommes bio
.

Filet de julienne marinière

Sauté de porc aux olives

Garniture tourangelle

Purée mousseline

Yaourt nature bio et sucre

Fruits de saison

Tarte grillée aux cerises

Feuilleté emmental.

Chili con carne

Steak de thon curcuma

Ratatouille

Riz trois saveurs

Édam bio

Compote bio

.
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Bio

Local

Végétarien

Fait Maison

Moutarde

Crustacés

Soja

Lait Graines de sésame

Arachides

Poissons LupinMollusques

Œufs CéleriAnhydrides sulfureux et sulfites

Céréales contenant du gluten Fruits à coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du
Brésil, du Queensland, pistaches)(blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut)

*Assaisonnement à part


	Page 1
	Page 1

