DEJEUNER - SEMAINE 24

LUNDI 08/06 MARDI 09/06 MERCREDI 10/06 JEUDI 11/06 VENDREDI 12/06

Tomates mozzarella © © @
Salade mikado @ @ © @0 B Carotte rapée © @ B
Rillettes de Tours® © @ @ Saladeaublé D O B Feuilleté au poulet 7 @) @ Salade de pates @ 0 @
au fromage (o4
Quiche lorraine " © & i i Melon
Roti de porc barbecue Q@@@@ Wings de poulet % Concombres  la creme & © Paté defoie @ GO O B
Steak de thon curcumédd © @ @ @ | Paupiette de veau forestiere " G
, S Brochette de poulet thym citron
Truite aux amandes= & © ® © Tomates farcies % @ @ @ | | | Cheeseburger 0006
Sandre au beurre blan® * © & & Brocolis bio @ © @ Nuggets de blé (7 2 Poisson frais du jour & © @ © © Loup de mer (5]
) 99 au beurre de poivron &)
Purée de patates douces© @ , %0 0 ) .
Ceeur de blé aux champignons'* @ | . . . Mozzarella sticks ¢ i Gratin dauphinois & @ Pommes rissolées
Pz Ecrasé de pomme de terre et potiron . ]
Ratatouille oW Haricots beurre @ Poglée de légumes (@)
Coquillettes au beurre bifd © © @ Yaourt nature bio et sucrg; @ &
Comté aop 5 @ Saint Nectaire aop 5 @ Poclee de legumes grilles Saint Nectaire aop ¢ @ Gouda bio ¢ @ @
Selles sur Cher aop s @ © @ Emmental biog @ @ Yaourt nature bio et sucre ¢ @ @ Fromage Ossau Iraty aop ¢ 0®
' o Salade de fruits tropicaux
Fruits de saison Fruits de saison Comte aop g ® 000068 Crumble aux pommes & * @
_ Paris Brest 7 ()
Crumble aux pommes & 2 @ Yaourt fermier aux fruits@ @ Eruits de saison Banane bio au chocolat® © ©® ®
. Pot de glace "ferme de la Gautraie"
Tartare d'ananas & Flan® @ @ Fraises ®@O0
Fromage blanc bio @ Tartelette ananas @ 7 @ @ Gateau aux pomme@ OGO
aux fruits rouges @@
o AN AN o DN )

/
Arachides Soja @ Moutarde
gio J=I0 09 Crustacés @) Lait DOO Graines de sésame
Local Poissons Mollusques Lupin
Végétarien O CEufs P19 Anhydrides sulfureux et sulfites @ Céleri
g Fait Maison Céréales contenant du gluten

Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du
(blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut)

Brésil, du Queensland, pistaches)

@ Aide UE a destination des écoles  *Assaisonnement a part



DINER - SEMAINE 24

LUNDI 08/06

Pasteque

Emincé de volaille kebab? @ @
%0

Poélée méridionale
Pommes noisettes
Spicy potatoes

Pdt grenaille au sel de Guérande
Vache qui rit bio D6

Maxi cookie @ 0] @

Fruits de saison

MARDI 09/06

Feuilleté chévre ' @ @
Tartine lardon fromag@ @

Aiguillettes de poulet au curry

099

Poélée asiatique 06
Carottes sautées bio @ © @

Yaourt nature bio et sucre@® @

Mousse chocolat bio @ @ @

Fruits de saison

MERCREDI 10/06

Salade verte du che@ @ @ @

Maquereaux a la moutarde
@

Saucisses de Francfort

Trio de poisson mariniére &

20006
Eglefin coco et curry® © @ B

Poélée maraichére @&

Semoule couscous Q
Edam bio @ ®

Oreillons d'abricoEéChantilly@ @

Fruits de saison

JEUDI 11/06

Terrine de Iégumes@ e
()
Radis beurre @ &

Pizza royale e
Nuggets de poulet G

Navets glacés@ ®6
Printaniere de Iégumes@

Petits pois 60

Gouda bio @ ®

Panna cotta a la framboise® @&

Fruits de saison

VENDREDI 12/06

- AN NG AN

%g} Arachides Soja Moutarde
gio J=10 09 Crustacés @) Lait 000 Graines de sésame
3 Local )@®) Poissons @ Mollusques 8@ Lupin

P19 Anhydrides sulfureux et sulfites % Céleri

Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du
Brésil, du Queensland, pistaches)

O Eufs

Céréales contenant du gluten

(blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut)

9 Végétarien
#2) Fait Maison

*Assaisonnement a part
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