
Surimi mayonnaise.

Terrine de campagne

Pomelos 

Crevettes sautées ail et citron vert

Cuisse de poulet bio rôti

Paella

Haricots beurre

Morbier aop

Brie bio

Crème catalane

Tiramisu

Cocktail de fruits

Concombres à la crème.

Salade de tomates

Lentilles bio à la feta

Cappelletti 5 fromages

Tarte aux asperges

Poêlée de légumes verts

Saint Nectaire aop

Emmental bio

Maxi cookie

Mousse framboise

Salade coleslaw.

Mais fermière

Burger

Filet de limande meunière

Frites

Poêlée méridionale

Yaourt nature bio et sucre

Gouda bio

Fraises Chantilly

Meringue

Avocat au crabe.

Tartine au Sainte Maure

Pâté de foie

Chipolatas bio

     Canette aux pêches

Écrasé de pomme de terre

Épinards Béchamel

Comté aop

Sainte Maure aop

Crumble pommes fruits rouges

Fromage blanc bio stracciatella

Ananas

Macédoine mayonnaise.

Carotte râpée

Rougail saucisse

Poissons frais du jour

Riz pilaf

Achards de légumes bio

Yaourt nature bio et sucre

Fromage Beaufort

Yaourt fermier aux fruits

Gâteau à la compote de pomme

Pot de glace "ferme de la Gautraie"
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Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part



Asperges.

Boulettes de bœuf bio sauce tomate

Semoule couscous aux épices

Poêlée Marrakech

Comté aop

Liégeois chocolat bio

Fruits de saison

Betteraves aux pommes bio.

Filet de julienne sauce marinière

Cervelas obernois

Garniture tourangelle

Purée mousseline

Vache qui rit bio

Flan pâtissier

Fruits de saison

Salade coleslaw.

Steak de thon curcuma

Chili con carne

Ratatouille niçoise

Riz trois saveurs

Édam bio

Fruits de saison

Compote bio

Maïs fermière.

Lasagnes à la bolognaise

Beignet de calamar

Courgettes sautées bio

Salade verte

Yaourt nature bio et sucre

Fruits de saison

Paris Brest

.
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