
Feuilleté emmental.

Terrine de légumes

Céleri rémoulade

Œuf mollet provençal

Tomates farcies

   Cabillaud béarnaise

Ratatouille

Semoule couscous

Yaourt nature bio et sucre

Fromage Beaufort

Morbier aop

Yogosoft aux pêches

Crème brûlée à la chicorée
Cocktail de fruits

Pomelos rose.

Salade au blé

Salade camarguaise

Calamars à l’américaine

Cordon bleu

Escalope de dinde viennoise

Poêlée campagnarde

Courgettes sautées bio

Saint Nectaire aop

Camembert bio

Comté aop

Fruits de saison

Île flottante

Cheesecake

Tarte aux poires

Guacamole au crabe.

Coquille tomate-thon

Merguez bio

Saumon beurre rouge

Brocolis bio
Pommes rissolées

Valençay aop

Yaourt nature bio et sucre

Emmental bio

Fruits de saison

Banane bio au chocolat

Gâteau de semoule 
aux raisins

Salade de cervelas.

Salade de riz thon

Salade coleslaw

Dos de loup de mer Suchet

Mozzarella sticks

Julienne de légumes bio

Petits pois à la française

Camembert bio

Sainte Maure aop

Édam bio

Liégeois chocolat bio
Fruits de saison

Paris Brest

Gateau breton

.
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Salade de pâtes italienne.

Paupiette de veau forestière

Coquille saint Jacques

Poêlée forestière

Épinards a la crème bio

Camembert bio

Biscuits

    Betteraves aux noix.

Lasagnes bolognaise

Lieu noir au citron

          Salade verte

Riz aux champignons

Chanteneige bio

Fruits de saison

Flan nappé caramel bio

Maïs fermière.

Escalope de dinde bio à la crème

Mélange de céréales bio

Côtes de blettes

Gouda bio

Fruits de saison

Crumble aux pommes

. .
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