DEJEUNER - SEMAINE 14

LUNDI 31/03

MARDI 01/04 MERCREDI 02/04 JEUDI 03/04 VENDREDI 04/04

Menu coloré

Salade Rémi © © @ & Asperges fraiches mousselin&? & pl“"C“lturel
Salade de pates & @ Chorizo @ ® @ & Salade de mais mexicaine®® ) @ Salade camarguaise® @ @
au fromage &8 Céleri ravigote HOOCHH © 06

D66 Salade fromagére@@@@

Coquille tomate-thorf)

Pomelos rose Riz nicois & © © @ Pates pesto légumes vertse & 7
Palets de chevre (7 7 @ Sauté de veau bio @ 9 ' & ) Méche betteraves orange & @ & Wings de poulet -
Tarte aux poireaux HOL® ilet de limande meuniere 66 Kung pao (poulet) O50CO006 de langoustine
Podlée asiatique@ Filet de flétan au fénOL@ @ @ Travers de porc BBQ % @ @ N
) 0606 (] Coquillettes au beurre bfe) & (G
Purée de carottes Printaniere de légumes @® Ratatouille nicoise
Gratiné de courgettes-tomates{® Duo carotte-rutabaga & @ Riz biryani &
. Saint Nectaire aop e Gratin dauphinois & @ Mini choux rétis facon & @ Brie bio 06
& ) 2
Cantal 2 .
°° o antataop ©® Yaourt nature bio et sucres OO0 canadienne o0 Yaourt nature bio et suckg 606
} o o Yaourt nature bio et sucres OO0 i
Saint Paulin bio 4 o6 .Y b
‘ Camembert bio 4 ) . . Babybel bio 5 DO Vache qui rit bio s DO
Yaourt nature bio et sucge @ & @ < Comte aop b= 0@ o B
® i . 008® » |
Sainte Maure aop gy Pont I'évéque aop ¢ & & Gouda bio 2 @ @

Tomme bio-,_-@-. @ @ @

Fruits de saison

Yaourt nature bio et sucreg; & & @&
Crumble aux poires LG -

Créme caramel au Tiramisu .~

Forét noire / mini choux

/ cookie chocolat Fruits de saison e @ ® Emmental bio & @1 @ Fruits de saison
Fruits de saison Créme vanille bio fermier & @ e de <aison Yogosoft aux péches @ @

Gateau aux pommed 0 @ @ Tartare d'ananas © @ Gaufre framboise ) @ @

- au JAG )\ Donut fraise 006 ]
Y Arachides &2 Soja @29 Moutarde

) Bio 09 Crustacés @) Lait 000 Graines de sésame

Local )®) Poissons (&) Mollusques ) Lupin ¥

Végétarien O CEufs B Anhydrides sulfureux et sulfites % Céleri NG \ B

g Fait Maison ,& ) Céréales contenant du gluten Fruits & coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, ?a‘

= (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Brésil, du Queensland, pistaches)

@ Aide UE a destination des écoles
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Salade de chou
a I'américaine

Cervelas obernois@

Escalope de dinde viennoisé

Steak de thon cugum@ 20O

Purée mousseline @& ®

06

Edam bio

Concombres au Boursin & @
Croque fromage-blé &% ®
Coquillettes au beurre bi@? @ ¢
®
Trio de Iégumes bio ®6

Camembert bio @ @

Fruits de saison

Carotte rapée 006
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©e06

Tomates farcies
végétariennes

Tomates farcies'
au boeuf

Semoule couscous

Légumes tajine
Yaourt nature bio et sucr@ @ @

Fruits de saison

Paté en crodte e

Galette sarrasin jambon-fromage
OO0

Crépe emmental & O @

2]

Salade verte

Poélée aux asperges

Carré frais bio @ ®

®6

Gateau basque

Tarte aux pommes bid® & © & Compote de pommes biof® , -
Fruits de saison Eclair vanille &0 © @ © Fruits de saison

o NS N AN AN J
Y Arachides &2 Soja @29 Moutarde

19 Bio 09 Crustacés @) Lait DOO Graines de sésame

3 Local )@®) Poissons @ Mollusques 8@ Lupin

V Végétarien O CEufs P19 Anhydrides sulfureux et sulfites % Céleri

&) Fait Maison Céreales contenant du gluten Fruits & coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du
- Brésil, du Queensland, pistaches)

(blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut)
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